
Мир Суши» входит в ТОП - 3
производителей продуктов
питания японской и
паназиатской кухни в России.
Сегмент: HoReCa и торговые
сети (г.Москва)
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«Глобальная дегустация»

Новый уровень блюд с современными продуктами

C SUTI SN HE IH  AT RU TA  
SUTIC SN HE IH  AT RU TA  

KASHO

СОВМЕСТНО С ПАРТНЕРОМ «ПЯТАЯ АРМИЯ»

Дата и время: 14 ноября 2019 г. в 14:00

Место: ресторан «Иркутск»

Адрес: г. Иркутск, Гагарина б-р, д. 4414 

В программе:

ДЕГУСТАЦИЯ 27 ПРОДУКТОВ  

японской и паназиатской 
кухни: соусы, рис, 
панировочные сухари, 
васаби, имбирь, уксус, 
заправка под брендами 
«ASA», «ASA 
Professional», «Hanasyo», 
«Kasho».

3 МАСТЕР-КЛАССА ПО ПРИГОТОВЛЕНИЮ
И ДЕГУСТАЦИЯ БЛЮД ЯПОНСКОЙ КУХНИ.   

Мастер-класс проводит основатель Школы Сушиста
(г. Москва) Виктор Бурда. Владелец собственных

заведений и франшизной сети. Ведущий каналаYouTube
по азиатской теме - номер один в СНГ.

ДЕГУСТАЦИЯ № 1. «СОУСНАЯ ЛИНЕЙКА».  

«Дегустация линейки соусов» «ASA Professional» 
Унаги, Терияки, Тонкацу, Кимчи, Сладкий Чили

 и устричного соуса «Kasho».

Линейка соусов «ASA Professional» моментально стала хитом продаж. Все соусы густые 
натуральные, с традиционной рецептурой. Удобные бутылки с ручкой. Специальное 
горлышко. Премиальное качество с удивительно демократичной ценой.

СОУС ТЕРИЯКИ
«ASA PROFESSIONAL»,

СОУС КИМЧИ
«ASA PROFESSIONAL»,

СОУС УНАГИ
«ASA PROFESSIONAL»,

СОУС СЛАДКИЙ ЧИЛИ
«ASA PROFESSIONAL»,

СОУС ТОНКАЦУ
«ASA PROFESSIONAL»,

СОУС УСТРИЧНЫЙ
«ASA PROFESSIONAL»,

ДЕГУСТАЦИЯ № 2. «ЧУКА + ОРЕХОВЫЙ СОУС/
КУНЖУТНЫЙ СОУС = НИЧЕГО ЛИШНЕГО».  

Дегустация чука - салата «ASA» с ореховым и
кунжутным соусами «ASA Professional»/ «ASA» 

(включая обучение -  в чем разница между 
кунжутным и ореховым соусами).

Чука салат «ASA» - богатый состав 
салата:  молодые водоросли 
вакаме, агар-агар, перец чили, 
кунжутное масло, кунжутное семя, 
древесные грибы. Содержание 
влаги всего 15%,  фактически на 
пачке указан чистый вес

К у н ж у т н ы й  с о у с  « A S A »  - 
сливочный, насыщенный вкус. 
Кисло-сладкий с теплым ореховым 
привкусом. Невероятно вкусный.

Салат Из Морских Водорослей Мороженый  (чука) «АSA», 1 кг

Соус Ореховый «ASA Professional», 1.5 л

Ореховый соус «ASA Professional»  - 
мягкий и нежный ореховый вкус с 
ярким ароматом кунжута. Контраст 
обжаренных ореховых зерен на 
светлом фоне соуса. Консистенция 
с о у с а  п о д о б р а н а  и м е н н о  п о д 
пожелания поваров. Произведен по 
традиционной японской рецептуре. 
Такой вкусный, что можно есть и без 
салата!

Соус Кунжутный «АSA», 1 Л

МАСТЕР-КЛАСС № 1. «ПРИГОТОВЛЕНИЕ СОЕВОГО
СОУСА ИЗ КОНЦЕНТРАТА «ASA PROFESSIONAL»   

Проба нори «Hanasyo», «Siwigi», «Tamaki» и соевого соуса 
«ASA Professional»

(приготовленного из концентрата)

ВОДОРОСЛИ МОРСКИЕ
СУШЕНЫЕ ПРЕССОВАННЫЕ
(НОРИ) "SIWIGI", 100 ЛИСТОВ

ВОДОРОСЛИ МОРСКИЕ 
СУШЕНЫЕ ПРЕССОВАННЫЕ 

(НОРИ) «HANASYO», 100 ЛИСТОВ

НОРИ TAMAKI, 5 ЛИСТОВ КОНЦЕНТРАТ СОЕВОГО СОУСА 
«ASA PROFESSIONAL»,

2,2 КГ (1,8Л)=20 КГ(20,5 Л).

ДЕГУСТАЦИЯ № 3 . «ПРОФЕССИОНАЛЬНЫЕ
ВАСАБИ И ИМБИРЬ»

Васаби «Asa» побил все рекорды по 
продажам. Из 1 кг порошка получается 2,5 
кг (!) готового продукта. Содержание хрена 
в продукте 60-70%. Острый и экономичный! 
Не темнеет и не растекается. Самая 
привлекательная вещь – это цена за 1 кг!  
Можно зарабатывать больше на каждом 
килограмме.

Приправа Сухая На Основе Хрена Васаби «АSA», 1 Кг

Имбирь Маринованный Розовый
«ASA», 1 Кг

Имбирь Маринованный Белый
«ASA», 1 Кг

Васаби «АSA Professional» - Приправа, 
полученная путем сушки и измельчения 
с о ч н о го  ко р н я  я п о н с ко го  х р е н а .  
Содержание хрена в продукте 70%. Из 2 кг. 
получается 5 кг. готового продукта. Наш 
васаби «АSA Professional»– хит продаж и 
наша гордость.

Приправа Сухая На Основе Хрена Васаби «АSA Professional», 2 Кг

Васаби Hanasyo- эталон продукта. Очень 
острый, слегка сладковатый вначале и 
взрывной после. Состоит на 93% из хрена 
высшего сорта. Бьёт в нос, а не обжигает 
язык. Выигрывает практически все 
слепые дегустации.

Приправа Сухая «Hanasyo»
На Основе Хрена Васаби, 1 Кг

Имбирь Маринованный Белый «Hanasyo», 1 Кг

ДЕГУСТАЦИЯ № 4. «ЗАПРАВЛЯЕМ РЕСТОРАНЫ».

Дегустация риса «ASA», заправленного уксусом 
«Hanasyo» и заправкой для риса «ASA Professional».

Рис «ASA» - высший сорт по ГОСТ, 99  % 
цельных зерен. Мелованных зерен нет 
вообще. 4-х кратная сепарация.

Рис Среднезерный «ASA», 20 Кг

Уксус «Hanasyo» - победитель слепых 
дегустаций. Натуральный вкус. Выдержка 
6 месяцев в деревянных бочках. Вкус, как у 
самого известного, а цена значительно 
ниже.

Рисовый Уксус «Hanasyo», 20 Л

Заправка для риса «ASA Professional»- 
это целое искусство! Мы взяли один из 
любимых рецептов такой заправки, 
провели десятки дегустаций и готовы 
предложить Вам.

Готовая Заправка Для Риса «ASA Professional», 20 Л и 1 Л

ДЕГУСТАЦИЯ № 5. «КАКОЙ СУХАРЬ!«KASHO».

Дегустация панировочных  сухарей Панко «Kasho».

Э т а  п о д л и н н о  я п о н с к а я 
панировка – хит продаж. В 
технологии не используются 
к о р о ч к и .  Р а в н о м е р н о 
прожариваются. Не пригорают и 
не крошатся. Блюда воздушные 
и хрустящие, а не жирные. 
Раскрученный бренд KASHO - 
гарантированно высочайший 
уровень качества любых блюд 
во фритюре. 

Сухари Панко «Кasho», 1 Кг и 10 Кг 

МАСТЕР-КЛАСС № 2. «ПРИГОТОВЛЕНИЕ И
ДЕГУСТАЦИЯ ГОРЯЧИХ РОЛЛОВ».  

МАСТЕР-КЛАСС № 3. ПРИГОТОВЛЕНИЕ И
ДЕГУСТАЦИЯ БЛЮДА WOK «ЛАПША УДОН 

С КУРИЦЕЙ И ОВОЩАМИ ПОД СОУСОМ ТЕРИЯКИ»

Проба лапши удон и соуса Терияки в готовом блюде

Демонстрация приготовления блюд из полностью готовой лапши «Kasho». Лапша удон и 
рамен изготовлены по новейшей технологии, позволяющей сохранить продукт уже в 
отварном виде без замораживания в течение 1 года. Несколько секунд и лапша Kasho 
готова! 

Лапша Пшеничная Вареная 
(стерилизованная) Удон, «Kasho»,
150 Г

Соус Терияки
«ASA Professional», 1.8 Л

«РОЗЫГРЫШИ И ПОДАРКИ».

1. Соусная линейка
«ASA Professional»

СОУС ТЕРИЯКИ
«ASA PROFESSIONAL»,

СОУС КИМЧИ
«ASA PROFESSIONAL»,

СОУС УНАГИ
«ASA PROFESSIONAL»,

СОУС СЛАДКИЙ ЧИЛИ
«ASA PROFESSIONAL»,

СОУС ОРЕХОВЫЙ
«ASA PROFESSIONAL»

СОУС КУНЖУТНЫЙ 
«АSA», 1 Л

2. Концентрат соевого соуса «ASA Professional», из 
которого получается 20,5 литров натурального 

соевого соуса.

КОНЦЕНТРАТ
СОЕВОГО СОУСА 
«ASA Professional»
2,2 Кг (1,8л)=20 Кг(20,5 Л)

3. Мешок Риса «ASA»

РИС
СРЕДНЕЗЕРНЫЙ
«ASA», 20 КГ

Запишитесь!

Будем рады ответить на Ваши 
вопросы по тел:

+7 (495) 989-44-35
Доб.телефон: 123

Адрес сайта: tdmirsushi.ru

WhatsApp/Viber +7 (977) 935-11-92
Ответственный: Задорожко Елена

E-mail: info@tdmirsushi.ru
events@tdmirsushi.ru

5armia.ru         +7 (3952) 506-500

РОЗЫГРЫШ
ПРИЗОВ 
C ДЕГУСТАЦИЕЙ.
ЛОТЕРЕЯ ПО АКТАМ

 ПРОРАБОТКИ.

ПРИ ЗАКАЗЕ
НА «ГЛОБАЛЬНОЙ
ДЕГУСТАЦИИ» – СКИДКА

10%!
Без  подарков,
образцов и пробников 
никто не останется!
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